tibits

INFOS SERVICE TRAITEUR TIBITS

COMMENT PREPARONS NOUS VOTRE COMMANDE

Nous préparons votre commande dans des plats en porcelaine que nous plagons dans des
boxes thermiques (40*60*30 cm).

Des couverts de service, plaques électriques chauffantes (pour les plats chauds), des cartes
de buffet sur lesquelles vous trouvez la description des plats & les infos sur les
composants, des serviettes en papier ainsi qu’un sac pour le pain (que vous pouvez

garder 1) vous sont egalement fournis.

MONTAGE DU BUFFET

Veuillez noter que nous travaillons en partenariat avec des coursiers indépendants que
nous pouvons mandater pour vous livrer votre commande. Leur role n’est cependant pas
de monter votre buffet.

Nous vous conseillons de planifier environ 20 minutes (-selon le volume de votre
commande) pour le montage du buffet chez vous ou dans le lieu de votre événement.
Quelques étapes et votre buffet sera prét et vous pourrez commencer a vous régaler.

CE DONT VOUS AVEZ BESOIN SUR LE LIEU DE VOTRE EVENEMENT

Une surface suffisamment grande pour monter votre buffet ainsi que plusieurs prises,
rallonges ou mutlifiches.

Les plaques chauffantes chauffent automiquement a la bonne température et ont une
puissance de 250 W/ 230V.

Il'y a la place pour 2 plats chauds sur une plaque chauffante. (Les plats que nous vous
livrons a double peuvent étre gardés au chaud dans la boxe thermique puis placés sur le
buffet une fois le premier plat terminé)
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AVEZ-VOUS PENSE A TOUT?
Nous vous proposons également le matériel suivant la location :

e Vaisselle: Couverts/ Verres/ Couverts/ Assiettes/ Tasses
CHF 0.80 par piece, CHF 0.30 par tasse

e En alternative: Assiettes et couverts a usage unique en feuilles de palmier
CHF 0.60 par assiette, CHF 0.30 par fourchette, couteau, etc.

e Nappes/ Soupiéres /Thermos

APRES VOTRE EVENEMENT

Vous pouvez nous retourner le matériel non-lavé. Nous nous occupons du nettoyage.

Si vous ne pouvez pas nous retourner le matériel le jour méme ni le lendemain, nous vous
prions de tout de méme rincer la vaisselle.



